HacraBuu marepujaj 3a oopa3oBuu npo¢usa ExoHoMckn TexHU4Yap

HIxkoJ1a Cpenma ekoHOMCKA 1IKoJIa, JIo3HuIa

JaTtym 30.03.2020. roguna

Pa3spen u onesbeme -1

HacraBHuk Bojana KoBau

HacraBuu npeamer XeMmuja

HacraBHa Tema Buonomku BaxkHa jeIUBEHA

Pennu Opoj uaca

HacraBna jeqnuHuna - 53. VYribeHM XuapaTy U aJKOXOJHO BPEHE — yTBphUBame
THII Yaca

AKTHBHOCT Y4YeHMKA:

VY muspy yrBphHBama rpajinBa u3 JeKiyja o YIJbeHUM XUApaTUMa ca IPEeTXOIHUX YacoBa U JICKIIH]je
AnkoxonHo Bpewme ypaautu (camoctanno) TECT ca treopujckum nutamuma (Ilpunor 1) npu kpajy
JOKYMEHTA.

HAIIOMEHA: Tect he 6utu noctaBsbeH y ['yri yanoHuIm.
Tect je BpeMeHCKH OrpaHUYeH, TaKO J1a CBAKU YUEHUK MPUCTYIHU €IEKTPOHCKO] YUHOHUIIH.
Ko npeamera Xemuja 3a npuctyn yyenuka y I'yri yunonuny je:

vhyrwa?

OueknBaHU HDO6JI€MI/I u MOFVha pelicHAa:

Opn ydeHuKa ce oueKkyje /1a MaxJbUBO U3y4YH TEKCT U Ja KOHKPETHE U TayHe O/IT0BOPE Yy 3ajaluma.

VYKOJIMKO ce I0r0/iM /1a IOjeIMHUM YYeHUIIMMa HUCY JIOBOJHHO jaCHA MOCTAaBJbEHA MMUTAkba U
MHCTPYKIIM]€ 32 aKTUBHOCTH TOKOM 4aca, HacTaBHHULA he ucTe moHOBUTH, y3 oOpahame mytem ['yrn
YYHOHUIIE UJIH ITpeko Viber rpyre, KpeupaHe y CBpXy capajikhe TOKOM peali3aliije HacTaBe Ha JaJbUHY.




Prilog 1:

Prezime, ime uéenika, odeljenje:

TEST: Ugljeni hidrati i alkoholno vrenje

1. Zaokruzi tacan odgovor:
a) Fruktoza se najéesce nalazi u vocu i medu.
b) Saharoza je mle¢ni Secer.
c) Skrob u rastvoru joda sa kalijum-jodidom gradi jedinjenje plave boje.
d) Laktoza je polisaharid.

2. Kako se ugljeni hidrati dele prema slozenosti?

3.Sta su disaharidi?

4. Dopuniti recenice:
a) Laktoza se drugacije naziva Secer.
b) Hidrolizom saharoze dobijaju se glukoza i
c¢) Namirnice koje predstavljaju izvor skroba su

5. Navedi trostruku ulogu polisaharida u zivom svetu.

6 . Precrtati neta¢no u slede¢im recenicama :
a) Invertni Secer je jedinjenje / smesa glukoze i fruktoze.
b) Fruktoza je monosaharid / disaharid.
c) Skrob je zivotinjski / biljni rezervni polisaharid.
d) Ljudski organizam nema / ima enzime koji mogu da vare celulozu.

7. Opisi proces nastanka alkoholnog vrenja (fermentacije).

8. Napisi hemijsku reakciju dobijanja etanola procesom alkoholnog vrenja iz Secera.

9. Objasni sa hemijskog aspekta proces pravljenja hleba i peciva i uzrok pojave Supljina u testu.

10. Navedi §to veci broj prehrambenih proizvoda/namirnica koji se u industriji proizvodnje
dobija procesom alkoholnog vrenja.




