[bookmark: _GoBack]1. Наведите врсте чајног пецива?                                                                    
    1.__________________________
    2.__________________________
    3.__________________________
    4.__________________________
    5.__________________________
    6.__________________________
    7.__________________________
    8.__________________________
    9.__________________________
   10.__________________________
2. Набројте врсте макрон масе?

1.)_____________________________
2.)_____________________________
3.)_____________________________
4.)_____________________________

3.  Повезати масу са одговарајућом тортом
а)  жута бисквит маса    _______                         1. Рококо торта
б)  браон (нус) маса       _______                         2. Мараскин торта
в)  чоколадна маса        ________                        3. Мока торта
г)  сахер маса                ________                         4. Паризијен торта
4.  Воћни хлеб је врста:
а) топлe посластицe
б) торте
в) чајног пецива

5. Воћна дипломат торта се припрема од:
а) чоколадне масе
б) лаке сант масе
в) добош масе
6. Торта Ана Павлова се припрема од:
а) чоколадне масе
б) лаке сант масе
в) добош масе
г) меринг масе

7 .Валц машина служи се за припремање? (заокружите тачан одговор)
а) фонданa
б) карамела
в) марципана

8. Oдређеном појму придружите бројевима његово значење:
 1.) Kaндирати   ___ попрскати посластицу врућим запаљеним алкохолом или га запалити на самој посластици
2.) Мацерирати  ___ нафилован колач обложити са млевеним орасима
3.) Панирати      ___  кувати наранџине коре у сирупу 
4.) Фламбирати  ___ оставити састојке у вину, алкохолу или сирупу како би попримили одређену арому
9. Пралине се производе од: (заокружите тачан одговор)
1.) Темпериране црне, беле и млечне чоколаде 
2.) Отопљене црне, беле и млечне чоколаде
